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PIANOWA TECHNIKA MYCIA
w przetworstwie spozywczym - HACCP

Nieusuniete pozostatosci produkcyjne w zaktadach przemystu spozywczego, bedagc
pozywka dla mikroorganizmow, moga by¢ zrodtem zakazen biologicznych. Moga takze byc
zrodtem skazen substancjami toksycznymi lub szkodliwymi, jakie powstajg w wyniku
procesOw rozktadu tych pozostatosci (utlenianie, hydroliza, piroliza). Z tych wzgledow
procesy usuwania zabrudzen w zakfadach przemystu spozywczego majg na celu gtéwnie
utrzymanie nalezytego stanu higieny, zarowno urzgdzen technologicznych, jak i
pomieszczen produkcyjnych. Cel ten jest realizowany poprzez tgczne stosowanie
procesOw czyszczenia mechanicznego, mycia i dezynfekcji.

W zaktadach przemystu spozywczego coraz wiekszego znaczenia nabiera mycie metodag
pianowg (mycie potgczone z dezynfekcjg lub dezynfekcja). Dla jego przeprowadzenia
konieczne jest dysponowanie:

» Srodkiem myjgcym przeznaczonym do mycia pianowego (myjgco-dezynfekcyjnym
lub dezynfekcyjnym)

* wytwornicg piany

» dostepem do sprezonego powietrza i wody zdatnej do picia

ETAPY MYCIA METODA PIANOWA:

Etap |

Przeptukanie mytych powierzchni wodg zdatng do picia o cisnieniu do 30 atm dla
usuniecia grubych i tatwo usuwalnych zanieczyszczen.

W przypadku zanieczyszczen z duzg zawartoscig ttuszczu stosowa¢ wode o temperaturze
topnienia ttuszczu (ok. 60°C).

W przypadku ptukania powierzchni pionowych i skosnych strumieh wody prowadzi¢ od
gory do dotu —rys.1.
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Rys.1. Schemat ruchu strumienia podczas sptukiwania



Etap I

Natozenie rownomiernej warstwy piany srodka myjgcego otrzymywanej z wytwornicy
piany. Odlegtos¢ dyszy lancy od oczyszczanej powierzchni powinna by¢ nie mniejsza niz
0,5 m.

W przypadku powierzchni pionowych i skosnych piane naktadac od dotu do goéry - rys.2
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Rys.2 Schemat ruchu strumienia podczas naktadania piany
(na powierzchnie pionowe i skosne)

Etap Il
Pozostawienie piany na okres 10 - 20 min na mytych powierzchniach.

Etap IV

Sptukanie mytych powierzchni strumieniem wody zdatnej do picia o ci$nieniu 5 - 30 atm.
W przypadku powierzchni pionowych i skosnych ptukanie prowadzi¢ od goéry do dotu -
rys.1.

WPLYW TEMPERATURY NA SKUTECZNOSC MYCIA PIANOWEGO

Czynnikiem znacznie wptywajgcym na skutecznos¢ mycia jest temperatura, w jakiej
odbywa sie proces mycia. Wyzsza temperatura utatwia odmywanie zabrudzen.

Podwyzszenie temperatury mycia pianowego mozna osiggng¢ poprzez:

* ogrzanie mytych powierzchni (np. wewnetrzne powierzchnie komér wedzarniczych,
frytkownic, kottéw warzelnych itp.)

» stosowanie ogrzanej wody do ptukania wstepnego i sptukiwania piany. Przy

zabrudzeniach ttuszczowych wskazanym jest, aby temperatura tej wody byta
wyzsza od temperatury topnienia ttuszczéw (np. w zakfadach przetwérstwa
miesnego temperatura wody do ptukania powinna by¢ nie nizsza niz 60°C)
+ stosowanie podgrzanych roztworéow sSrodkow myjgcych (tzn. sporzgdzonych z
koncentratu i podgrzanej wody)



ZALETY MYCIA METODA PIANOWA:

Ekonomicznosé
Z 2 kg skoncentrowanego srodka myjgcego, 48 dm3 wody i 450 dm3 powietrza mozna

wytworzy¢ 500 dm3 piany. Taka ilos¢ piany wystarcza na pokrycie ok. 100 m?2 powierzchni
warstwg piany o grubosci 0,5 cm.

Ekologicznos¢é
Maty jednostkowy rozchdd srodkéw myjgcych oznacza matg zawartos¢ srodkow
powierzchniowo czynnych i wspomagajgcych w powstajgcych sciekach.

Skutecznos¢ i efektywnosé

wynikajgca z przedtuzonego czasu kontaktu srodka myjgcego (myjaco-dezynfekcyjnego
lub dezynfekcyjnego) z zabrudzeniami. Jest to tatwe do zauwazenia zwtaszcza na
powierzchniach pionowych i skosnych. Niespieniona ciecz szybko sptywa z takich
powierzchni. Natomiast odpowiednio stabilna piana "przykleja sie" do nich, uwalniajgc
stopniowo nowe porcje roztworu myjgcego. W ten sposob przy myciu pianowym
powierzchnia pokryta jest przez diuzszy czas ciggtym, stale odnawianym filmem roztworu

myjgcego.

Doktadnosé

Dzieki tatwos$ci wzrokowego rozréznienia powierzchni poddanych dziataniu piany lub
wymagajgcych sptukania, nie istnieje mozliwos¢ niestarannego i niedoktadnego
przeprowadzenia procesu mycia.

Brak niszczacego dziatania mechanicznego

Z uwagi na stosowane niskie cisnienie (4 - 6 atm) strumien piany nie oddziatuje
niekorzystnie mechanicznie na myte podtoze, jak ma to miejsce podczas mycia
wysokocisnieniowego.

Mata uciazliwos¢
dla os6b myjgcych zwigzana z matg (w poréwnaniu do mycia wysokocisnieniowego) sitg
odrzutu lancy i niewielkg hatasliwoscig pracy catego urzgdzenia.

Praktycznie pomijalne tworzenie sie aerozolu,

zaréwno srodka myjgcego, jak i usuwanego zabrudzenia. Aerozole te, tworzgce sie
szczegolnie efektywnie podczas mycia wysokocisnieniowego, przemieszczajg sie w
sposbb niekontrolowany. Mogg oddziatywac niekorzystnie na pracownikéw i instalacje
produkcyjne. Moga tez by¢ przyczyng wtérnych skazen i zakazen. Przy pianowej metodzie
mycia takie zagrozenia nie wystepuja.

PRZYKLADY ZASTOSOWAN:

* mycie (mycie potgczone z dezynfekcjg, dezynfekcja) Scian i sufitbw pomieszczen
produkcyjnych, inwentarskich i magazynowych

* mycie (mycie potgczone z dezynfekcja, dezynfekcja) instalacji i urzgdzen
produkcyjnych komér wedzarniczych, frytkownic, transporteréow tasmowych i
tancuchowych itp.

* mycie elewacji budynkéw

* mycie srodkéw transportu (wagonow i parowozow, samochoddw, cystern itp.)

* odttuszczanie powierzchni duzych konstrukcji metalowych przed malowaniem
(zbiornikow, rurociggow, konstrukcji azurowych itp.)



